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Edicion egpectal

Visual: color rojo cereza con ribetes rosdceos
de capa alta, ldgrima farga y cefiiday
de aspecto limpio y brillante.

Olfativa: Buena intensidad, con aromas recordando
a frutos rojos, regaliz y fruta negra madura con
un fondo aromatico sitilmente balsamico y licoroso.
Gustativa: En ataque es elegante y amable.

Con una acidez fresca, cuerpo potente y con paso
por boca lleno, calido y apetitoso. Y un post-gusto largo
y persistente recordando a fruta negra
pasificada (ciruela y uva pasa).

# Con qué acompanarlo...cocina gallega en general
Falt (empanadas, cocido, embutido de cerdo celta),
- ademds con cames fojas, caza menor y guisos condimentados, 1
% quesos curados, arroces especiados y verduras a la parrilla. e
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